《HACCP》课程教学进食堂
——生物系在食堂进行的一次实训课

近日，由生物系刘绍鹏老师带领，生物工程系食品药品监督管理专科13级班级学生进入食堂，进行了《HACCP》课程的实训学习，授课期间，得到了饮食服务中心朱肖文老师大力支持，并认真热情地为此次授课做了相关的服务工作。
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HACCP，又名危害分析及关键控制点，是保障食品安全的最有效的手段，此次食堂与生物系合作，承接该课程的实训任务，不仅表现了饮食服务中心全心全意为我院师生服务的热心，也表现了饮食服务中心对食品安全的格外重视。
上课期间，食堂餐点王猛经理耐心详细地介绍了饭菜的相关制作过程，带领学生参观了食堂后厨操作间，并详细介绍了食堂在食品安全方面应采取的措施。学生认真听讲，认真记录，并尝试着完成了HACCP计划，交付饮食服务中心。
此次课堂进食堂活动，充分体现了我院教职工在教学方面的创新，做到了理实一体化，也充分体现了饮食服务中心全心全意为学生服务的态度和热忱。
